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Rindfleisch� CH | IRL | AUS | ARG

Tatar vom Piemonteser Rind� IT

Kalbfleisch� CH 

Schweinefleisch� CH | IT

Lammfleisch� AUS | USA

Ente� F

Alpstein-Entenleber (ungestopft)� CH

Reh� D | A | CH

Hirsch� D | A | CH

Huhn� CH

Alpinelachs� CH

Lachs� CH

Thunfisch� VIET

Zanderfilet� CH | EU

Wolfsbarschfilet� GB | GR

Doradenfilet� GB | GR

Stör� F | IT

Hummer� F

Krevetten� THAI | VIET

Snow Crab� USA | CDN

Backwaren� CH

HERKUNFTSDEKLARATION
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Brie de Meaux | gepickelte, rote Zwiebel | alter Balsamico 

Büffelmozzarella | eingelegte Tomaten | Basilikum

Guacamole | Grana Padano | Crostini

Sushi | eingelegter Rettich | Avocado | Currycrème | Knusperzwiebel

Geröstete Nüsse | Blätterteigstangen | Oliven | Sbrinz

Gefüllte Focaccia | Burrata | Grillgemüse | Basilikumpesto

Blini | Hummus | marinierte Gurke | Senfsaat

Feta-Crème | Sauerteig Cracker | Pistaziencrumble | Granatapfel 

Bruschetta | Tomaten | Basilikum

Sellerie-Meerrettichsalat | karamellisierter Apfel | Selleriestroh

Starten Sie mit einer Basis aus einer Vorspeise, zwei Hauptspeisen und zwei Desserts und erweitern Sie 
Ihr Menü ganz nach Ihren Wünschen mit unseren attraktiven Upgrades.

– Apéro mit 4 kalten Häppchen / Cicchetti 	 CHF 20 / Person
– Apéro mit 6 kalten Häppchen / Cicchetti 	 CHF 30 / Person
– Zusätzliche Vorspeise 	 CHF 15 / Person
– Zusätzliche Hauptspeise 	 CHF 20 / Person
– Zusätzliches Dessert 	 CHF 10 / Person

Kalkulieren Sie Ihr Food Festival ganz einfach selbst mit dem Kalkulator auf unserer Website.  
Unter trafobaden.ch/foodfestival finden Sie zudem weitere Optionen wie unsere Getränke- und  
After Dinner Bar Pauschale, mit denen Sie Ihr Dinner individuell ergänzen und abrunden können.
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KALTE HÄPPCHEN 
(zum Apéro)

FOOD FESTIVAL

Rindstatar | gepickeltes Radieschen | Dijon-Senfcrème

Praline vom Swiss Alpine Lachs | Avocado | Zitrone

Vitello Tonnato | rosa Thunfisch | Kapern

Tokyo Roll | Lachs | Chili-Mayonnaise | Knusperzwiebel

Thunfisch-Tatar | Avocado | Limette | Koriander | Erdnuss

Gefüllte Focaccia | Burrata | San Daniele Schinken | Rucola

Nigiri | Rind | Wasabi | Ponzucrème 

Rosa Roastbeef | Gurke | Peperoncini | Koriander | Sticky Rice

Pinxtos | Paprika | Chorizo

VEGETARISCH/VEGAN

 auch vegan erhältlich

http://trafobaden.ch/foodfestival
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Salat-Bowl Bar | Klassische Salate
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CICCHETTI ZUM APÉRO  
(venezianische Häppchen)

VEGETARISCH/VEGAN

Grillgemüse | Stracciatella | Basilikumpesto

Tafelspitz | Sauce Tartare | karamellisierter Apfel

Ziegenkäseschaum | Feige | Baumnuss

Sopressa | Oliventapenade 

Carciofine | Pecorinocrème | Kapern

Krevette | Guacamole | Zitrone

Rohschinken | Röstzwiebelcrème | frittierter Knoblauch

Tuna | Zitrone | Mascarpone | Rote Zwiebel 

Roastbeef | Gorgonzola | Feige

Speck | Kräuterseitling | Schnittlauch

VORSPEISEN

Käseschnitten-Corner | Guanciale | Trüffel | Kräuter | Essiggemüse | Sauerrahm

Antipasti Bar | Italienische Wurstspezialitäten | Berkelmaschine

Tatar Bar | Rind | Brioche | Eigelbcrème | gepickeltes Gemüse | Saucen

Hawaii Poke Bowl | Avocado | Thunfisch | Limone | Koriander | Reis

 auch vegan erhältlich

FOOD FESTIVAL
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eHAUPTSPEISEN 

Hamburger | Cheeseburger | Brioche Bun | BBQ | Pommes

BBQ Spare Ribs | Chili Fries 

Gebratener Vikingerlachs | Kräuter | Sauerrahm | Krautsalat

Pulled Beef | Pulled Pork Sandwiches

Bao Buns | Beef | Quorn | verschiedene Toppings

Mexican Bar | Fajitas | Quesadillas | diverese Garnituren 

Ravioli 2 Sorten | Brasato | Ricotta-Spinat | Salbeibutter

Bayrischer Stand | Weisswurst | süsser Senf | Brezel | Obazda

Thai Station | Poulet | Wokgemüse | Currys | Fried Rice

Paella | Jakobsmuscheln | Krevetten | Gemüse | Safran

Risotto oder Pasta aus dem ganzen Parmesan (ab 200 Personen)

Pommes Frites Bude | Käse | Pulled Meat | Chicken | Garnituren | Saucen

Sandwichbar | Trüffelmortadella | Salami Finocchio | Burrata | Diverses 

Rindsfiletstreifen Stroganoff | Paprika | Sauerrahm | Kartoffelcrème

INTERNATIONAL

Zürcher Geschnetzeltes | Mini-Rösti

Walliser Raclette | Gschwellti | Cornichons | Silberzwiebeln | Birnen | Speck

Tessiner Risotto | Pouletknusperli

Egli Knusperli | Schmelzkartoffeln | Sauce Tartare | Zitrone

Älplermagronen | Röstzwiebeln | Apfelmus

Bündner Pizokel mit Rosinen | Bergkäse | Steinpilze | braune Butter

SCHWEIZ

 auch vegan erhältlich

FOOD FESTIVAL
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KÄSE UND DESSERTS

Käsebuffet | Früchtebrot | Sélection Rolf Beeler*

Marsalasabayone | Cantucci | Vanille Glacé

Schokoladenbrunnen | Fruchtspiesse

Schokoladenmousse aus dem Kessel | Passionsfrucht

Tiramisú della Casa

Crêpes Suzette | Orangen | Vanille Glacé

Exotische Früchteplatten

Belgische Waffeln | Vanillesauce | Rahm

Churros | Vanille | Schokolade | Erdbeere

Glacéwagen mit verschiedenen Sorten

Klassisches Dessertbuffet mit vielen verschiedenen Köstlichkeiten 
(Das Dessertbuffet entspricht den in der Starter Pauschale enthaltenen 2 Desserts)

Candy Bar

*Aufpreis CHF 5 pro Person

 auch vegan erhältlich

FOOD FESTIVAL
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