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Rindfleisch� CH | IRL | AUS | ARG

Tatar vom Piemonteser Rind� IT

Kalbfleisch� CH 

Schweinefleisch� CH | IT

Lammfleisch� AUS | USA

Ente� F

Alpstein-Entenleber (ungestopft)� CH

Reh� D | A | CH

Hirsch� D | A | CH

Huhn� CH

Alpinelachs� CH

Lachs� CH

Thunfisch� VIET

Zanderfilet� CH | EU

Wolfsbarschfilet� GB | GR

Doradenfilet� GB | GR

Stör� F | IT

Hummer� F

Krevetten� THAI | VIET

Snow Crab� USA | CDN

Backwaren� CH

HERKUNFTSDEKLARATION
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Brie de Meaux | gepickelte, rote Zwiebel | alter Balsamico 

Büffelmozzarella | eingelegte Tomaten | Basilikum

Guacamole | Grana Padano | Crostini

Sushi | eingelegter Rettich | Avocado | Currycrème | Knusperzwiebel

Geröstete Nüsse | Blätterteigstangen | Oliven | Sbrinz

Gefüllte Focaccia | Burrata | Grillgemüse | Basilikumpesto

Blini | Hummus | marinierte Gurke | Senfsaat

Feta-Crème | Sauerteig Cracker | Pistaziencrumble | Granatapfel 

Bruschetta | Tomate | Basilikum

Sellerie-Meerrettichsalat | karamellisierter Apfel | Selleriestroh

Starten Sie mit einer Basis aus mindestens 4 köstlichen kalten, warmen oder süssen Häppchen oder 
Cicchetti und erweitern Sie Ihr Apéro ganz nach Ihren Wünschen. Dient Ihr Apéro als Auftakt für 
ein anschliessendes Abendessen oder möchten Sie Ihre Gäste mit einem ausgedehnten Steh-Dinner 
verwöhnen? Je nach Anlass bieten wir Ihnen zusätzlich eine Auswahl an:

– kalte Häppchen	 CHF 5 / Person und Stück
– warme Häppchen 	 CHF 5 / Person und Stück
– Salate 	 CHF 10 / Person und Stück
– Cicchetti 	 CHF 5 / Person und Stück
– Suppen	 CHF 5 / Person und Stück
– warme Speisen 	 CHF 20 / Person und Stück
– Desserts / Sorbets und Glacés 	 CHF 5 / Person und Stück

Kalkulieren Sie Ihren Apéro ganz einfach selbst mit dem Kalkulator auf unserer Website.  
Unter trafobaden.ch/apero finden Sie unsere attraktiven Upgrades, mit denen Sie  
Ihren Starter Apéro ganz nach Ihren Wünschen ergänzen und abrunden können.
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KALTE HÄPPCHEN

 auch vegan erhältlich

APÉRO

Rindstatar | gepickeltes Radieschen | Dijon-Senfcrème

Praline vom Swiss Alpine Lachs | Avocado | Zitrone

Vitello Tonnato | rosa Thunfisch | Kapern

Tokyo Roll | Lachs | Chili-Mayonnaise | Knusperzwiebel

Thunfisch-Tatar | Avocado | Limette | Koriander | Erdnuss

Gefüllte Focaccia | Burrata | San Daniele Schinken | Rucola

Nigiri | Rind | Wasabi | Ponzucrème 

Rosa Roastbeef | Gurke | Peperoncini | Koriander | Sticky Rice

Pinxtos | Paprika | Chorizo

VEGETARISCH/VEGAN

https://www.trafobaden.ch/apero
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Käseküchlein | Trüffelmayo

Kartoffel-Tortilla | Aioli

Frühlingsrollen | Sweet Chili Sauce

Kartoffel-Misoespuma | Quinoapuffer | Schnittlauch 

Gemüse Wantan | vegane Ponzucrème | Koriander
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WARME HÄPPCHEN

Poulet Satay-Spiesse | Erdnusssauce

Knusprige Phoenix-Krevetten | Panko | Jalapeño Ponzu Dip

Dattel im Speckmantel 

Schinkengipfeli | Pfefferecrème

Rindsalbondigas | Pinienkerne | Tomate

Spanische Krokette | Rohschinken | pikanter Paprikadip

Quiche Lorraine | Sauerrahm

VEGETARISCH/VEGAN

 auch vegan erhältlich

APÉRO

Caesar Salat | Brioche Croûtons | Parmesan

Panzanella-Salat | Tomaten | Gurke | Paprika 

VEGETARISCH/VEGAN

SALATE
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CICCHETTI  
(venezianische Häppchen)

Grillgemüse | Stracciatella | Basilikumpesto

Tafelspitz | Sauce Tartare | karamellisierter Apfel

Ziegenkäseschaum | Feige | Baumnuss

Sopressa | Oliventapenade 

Carciofine | Pecorinocrème | Kapern

Krevette | Guacamole | Zitrone

Rohschinken | Röstzwiebelcrème | frittierter Knoblauch

Tuna | Zitrone | Mascarpone | Rote Zwiebel 

Roastbeef | Gorgonzola | Feige

Speck | Kräuterseitling | Schnittlauch

 auch vegan erhältlich

APÉRO

Tom kha gai | Poulet | Zitronengras | Kokosmilch 

Kokos-Curryschaumsüppchen | gebackene Pouletpraline

SUPPEN  
(ESPRESSO Tasse)

Badener Rieslingschaumsüppchen (vegetarisch möglich)

Tomatensüppchen della Nonna

Aargauer Rüeblicrèmesuppe

Geröstete Blumenkohlsuppe | karamellisierte Haselnuss

Kartoffel-Trüffel Cappuccino

VEGETARISCH/VEGAN
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Älplermagronen | hausgemachtes Apfelmus | Knusperzwiebel

Grana Padano-Soufflée | Trüffelschaum 

Gebackenes Onsen Ei | Spinat | Trüffel-Kartoffelcrème

Zitronen Ravioli | Salbeibutter | Grana Padano

2 Jahre gereifter Acquerello Risotto | Grana Padano Espuma | saisonales Gemüse

Geschmorte Paprika | Süsskartoffel | Erbse | vegane Beurre Blanc

Blumenkohlcrème | Gebackene Kartoffel | Shiitake | Chili | Walnuss

Loaded Fries | Avocado | Gurke | Tomate | Limette | Koriander

Arancini | Taleggio | Safran-Limetten Crème
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WARME SPEISEN

VEGETARISCH/VEGAN

Rindsfilet am Stück gebraten | Trüffel-Kartoffelcrème | Marsalajus*

Wok Fried BBQ Chicken | Schalotten | Chili | Hoisin | Erdnuss | Jasminreis

Bao Buns | Pulled Beef | Koriander | Gurke | BBQ Mayonnaise

Spare Ribs | BBQ Sauce | Pommes Frites

Kalbscurrywurst | Pommes Frites

Angus Burger | rote Zwiebelmarmelade | Trüffelmayonnaise | Alpkäse

Geschmorte Kalbskopfbäckchen | Selleriecrème | Kartoffelstroh | Majoranjus

Swiss Alpine Lachs | Safranrisotto | Beurre Blanc

Salziger Pancake | Pulled Beef | Krautsalat | Amaretto-Espuma

«Gehacktes mit Hörnli» | hausgemachtes Apfelmus | Knusperzwiebel

*Aufpreis CHF 5 pro Person

 auch vegan erhältlich

APÉRO
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Limettensorbet | Prosecco

Himbeersorbet | veganer Schokoladencrumble

Himbeersorbet | Fruchtsalat
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DESSERTS

SORBETS UND GLACÉS

Crème Brûlée | Vanille | Schokoladencrumble (bis 600 Personen)

Schokoladenmousse | Passionsfruchtsauce

Tiramisù | Hippenknusper

Panna Cotta | Beerenragoût

Limetten Panna Cotta | Mangoragoût

Marsalasabayone | Vanille Glacé | Cantucci

Financierküchlein | Aprikosenkompott

Lauwarmes Schokoküchlein | Himbeere

Himbeermousse | Matcha | Kokoscrumble

Schokoladentarte | Rahm | Minze

Nougat-Schokoladentörtchen | Haselnüsse | flüssige Aprikose

Mango Lassi | Kokosschaum

Salz-Karamell-Crème | weisse Schokolade

Kokosmousse | exotischer Fruchtsalat

Cheesecakecream | Kirschkompott

Tobleronemousse 

Karamellköpfli im Glas

 auch vegan erhältlich

APÉRO
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